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PROHLASENI O SOULADU S NORMAMI

Vyrobce prohlasuje, ze pfistroje jsou v souladu s pfedpisy CEE 90/396, zakonem ¢.22/1997 Sb. a €. 258/2000
Sb. o ochrané vefejného zdravi, vyhlaskou €. 38/2001 Sb. a pfisluSnymi nafizenimi viady. Instalace musi byt
uskute&néna s ohledem na platné normy.

Pozor, vyrobce se vzdava jakékoli odpovédnosti v pfipadé pfimych i nepfimych poSkozeni, které se vztahuji
ke Spatné instalaci, nespravnym zasahem nebo Upravami, nedostateénou udrzbou, nespravnym pouZzivanim,
a které jsou eventualné zplsobeny jinymi pfiinami, jez uvadi body uvedené v podminkach prodeje. Tento
spotiebi¢ je uréen pouze pro odborné pouzivani a musi byt obsluhovan kvalifikovanymi osobami. Casti, které
byly po nastaveni zajistény vyrobcem nebo povéfenym pracovnikem, nesmi uzivatel pfestavovat.

TECHNICKA DATA

Stitek s technickymi udaiji je umistén na boku pfistroje. Pfed instalaci si prostuduijte elektrické schéma zapojeni
pfilozeném v navodu.

TYP POCET PIZZ NA POCET ~ MAXIMALNI NAPETI ROZMER ROZMER
VYROBKU NI TERMOSTATU  PRIKON (kW) (V/Hz) KOMORY (cm) (cm)
FPP 36 1x @ 35 cm 1 1,75 230/350 34x34x8 50 x40x22v
FP 36 1x @ 35 cm 1 1,75 230/350 34 x34x8 50x40x22v
FP 36 R 1x @ 35 cm 1 2,0 230/50 41 x37x9 55x43x24 v
FP 66 R 1x @ 35 cm 2 2,7 230 /50 41 x37x9 55x43 x37v
FP 84 R 4x @ 25 cm 2 3,2 230/ 50 51 x51x10,5 | 71 x65x30Vv
FP 88 R 4x @ 25 cm 3 4,5 400 /3N/50 | 51x51x10,5 | 71 x65x44 v

KONTROLA OBALU A ZARIZENI

Zaftizeni opousti naSe sklady v Fadném obalu, na kterém jsou odpovidajici symboly a oznaceni. V obalu se
nachazi odpovidajici navod k obsluze. Jestlize by obal mél vykazovat Spatné zachazeni, znamky poskozeni,
musi se okamzité reklamovat u prepravce a to sepsanim a podepsanim protokolu o Skodé. Na pozdé;jsi
reklamace nebude bran zretel.

Dulezité upozornéni

Tento navod musi byt fadné a pozorné precten, protoze obsahuje dulezité informace o bezpecénostnich prvcich,
instalaci a pouziti.

+ Tato doporuceni se vztahuji na tento vyrobek.

* Tento navod se musi fadné uschovat pro budouci pouZiti.

» Zabrante détem manipulovat s pfistrojem.

* Pfi prodeji nebo pfemisténi je nutno se presvédcit, Ze obsluha nebo odborny servis se seznamil s ovladanim
a instalaénimi pokyny v pfilozeném navodu.

* VVyrobek smi obsluhovat pouze zaskolena obsluha.

* Smi se pouZivat pouze k rozpékani a peceni pizzy.

* Nesmi byt spustén bez dozoru.

» Doporucuje se kontrola odbornym servisem minimalné 2x ro¢né.

* P¥i eventualni opravé nebo vyméné dild musi byt pouzity originalni nahradni dily.

* VVyrobek se nesmi Cistit proudem vody nebo tlakovou sprchou.

* Pfi porude nebo Spatném chodu vyrobku je nutné odpojit veSkeré pfivody (voda, elektfina, plyn) a zavolat
autorizovany servis.

* VVyrobce se vzdava jakékoli zodpovédnosti pfi poruchach zpusobenymi chybnou instalaci, nedodrzenim shora
uvedenych doporucenti, jinym uzZivanim apod.



INSTALACE ZARIZENI

TECHNICKE INSTRUKCE PRO INSTALACI A REGULACI.

K pouziti POUZE pro specializované techniky.
Instrukce, které nasleduji, se obraci k technikovi kvalifikovanému pro instalaci, aby proved| vSechny operace
zpusobem co nejkorektnéjSim a podle platnych norem.

Jakakoli ¢innost spojena s regulaci apod. musi byt vykonana pouze se zafizenim odpojenym ze sité. Je
- li nutno udrzovat spotiebi¢ pod napétim je nutno dbat nejvyssi opatrnosti.

UMISTENI

K regulaci Cinnosti spotfebiCe je zcela nutné, aby prostfedi - kuchyné - kde bude spotfebic€ instalovan bylo
dobte vétrano (vzhledem k tomuto: necht se technik Fidi platnymi normami UNI- IG 7129 - 7131) - (CSN ....... ).
Jestlize zarizeni bude umistnéno tak, Zze bude v kontaktu se sténami nabytku, tyto musi odolavat teploté az
60°C. Instalaci, sefizeni, uvedeni do provozu musi provést kvalifikovana osoba, ktera ma k takovymto ukonim
opravnéni a to dle platnych norem.

Rozbalte pfistroj a zkontrolujte, zda se pfistroj neposkodil béhem pfepravy. Umistéte pfistroj na vodorovnou
plochu (maximalni nerovnost do 2°). Drobné nerovnosti Ize vyrovnat regulovatelnymi nozi¢kami.

Pristroj mize byt instalovan samostatné nebo v sérii s pfistroji nasi vyroby. Je nutno dodrzovat minimalni
vzdalenost 10cm od hoflavych material(. V tomto pfipadé je nutné zabezpecit odpovidajici upravy, aby byla
zabezpeclena tepelna izolace hoflavych Casti.

BEZPECNOSTNi OPATRENI Z HLEDISKA POZARNi OCHRANY PODLE CSN 061008 CL. 21

* obsluhu spotfebite smi provadét pouze dospélé osoby .
* spotfebi¢ smi byt bezpecné pouzivan v oby€ejném prostiedi podle CSN 332000-1
* spotfebic je nutné umistit tak, aby stal nebo visel pevné na nehoflavém podkladu

Na spotfebi€ a do vzdalenosti mensi nez bezpecna vzdalenost od ného nesméji byt kladeny pfedméty z hoflavych

hmot (nejmensi vzdalenost spotfebite od hoflavych hmot je 10cm).
« informace o stupni hoflavosti béZnych stavebnich hmot uvadi tabulka nize:

Tabulka: stupen hoflavosti stavebni hmoty zafazené do st. hoflavosti (CSN 730823) hmot a vyrobku

Stupen horlavosti Stavebni hmoty

A nehoflavé Zula, piskovec, betony, cihly, keramické obkladac¢ky, omitky

B nesnadno horlavé akumin, heraklit, lihnos, itaver

C1 tézce horlavé drevo, listnaté, preklizky sirkoklit, tvrzeny papir, umakart
C2 stfedné horlavé drevotfiskové desky, solodur, korkové desky, pryz, podlahoviny
C3 lehce hoflavé drevovlaknité desky, polystyrén, polyureten, PVC

Spotrebie musi byt instalovany bezpeénym zpusobem. Pfi instalaci musi byt dale respektovany pfislusné
projektové, bezpecnostni a hygienické predpisy dle:

. (IZSN 06 1008 pozarni bezpecnost lokalnich spotfebicl a zdroju tepla
* CSN 33 2000 prostredi pro elektricka zarizeni



PREDPIS PRO INSTALACI A NAVOD K POUZITI

Dulezité:
Vyrobce neposkytuje zadnou zaruku na zavady, vzniklé v dusledku nespravného pouzivani, nedodrzovani
instrukci obsazenych v Navodu k pouziti a Spatnym zachazenim se spotrebidi.

Instalace:

Instalaci, upravy a opravy spotiebi€l pro velkokuchynég, tak jako i jejich demontaz z ddvodu mozného poskozeni
pfivodu plynu, mohou byt provadény pouze na zakladé smlouvy o udrzbé, tato smlouva muize byt uzaviena
s autorizovanym prodejcem, pficemz musi byt dodrzovany technické predpisy a normy a predpisy tykajici se
instalace, elektrického pfivodu, plynové pfipojky a bezpe€nosti prace.

Odvétravani mistnosti, v niz je spotfebi€ nainstalovan, a odsavani zplodin musi byt v souladu s platnymi normami
a predpisy. Vzduch nutny pro hofeni je 2 m® za hodinu na 1 kW vykonu. Spotfebi¢ muze byt nainstalovan
samostatné nebo v sérii s jinymi spotfebi€i nasi spoleCnosti. Je tfeba respektovat minimalni vzdalenost 10cm
od spotiebiCe, aby se zabranilo eventualnimu kontaktu se sténami z hoflavého materialu.

Doporucujeme téz, aby byla pfijata patficna opatfeni proto, aby byla zajisténa tepelna izolace hoflavych Casti
napfiklad instalovanim ochrannych prvkd proti salani. Je téz nutné, aby spotfebice byly instalovany bezpecéné.
Nozicky je mozno sefidit a tak vyrovnat eventualni nerovnosti a rozdily.

Typ spotiebice pro provedeni odtahu je deklarovan na typovém stitku
PRIPOJENI ELEKTRICKEHO KABELU DO SITE

Instalace elektrického pfivodu - tento pfivod musi byt samostatné jistén. A to odpovidajicim jistiC¢em jmenovitého
proudu v zavislosti na pfikonu instalovaného pfistroje. Pfikon pfistroje zkontrolujte na vyrobnim $titku na boku
pristroje.

Svorkovnici pfistroje naleznete ve spodni ¢asti zadniho panelu. Pfipojeny zemnici vodi€ musi byt del8i nez ostatni
vodiCe. Pristroj pfipojte pfimo na sit, je nezbytné vlozit mezi spotfebi€ a sit' vypina¢ s minimalni vzdalenosti
3mm mezi jednotlivymi kontakty, ktery odpovida platnym normam a zatizenim. Pfivod uzemnéni (Zlutozeleny)
nesmi timto spinacem byt pferusen.

V kazdém pfipadé pfivodni kabel musi byt umistén tak, Ze v zadném bodé nedosahne teploty o 50 stuprii vyssi
nez prostiedi. Nejprve nez bude spotfebi¢ pfipojen do sité je nutné se ujistit, Ze:

* pfivodni jisti€ a vnitini rozvod snesou proudové zatizeni spotiebiCe (viz Stitek matrice)

« rozvod je vybaven Gginnym uzeménim podle norem (CSN) a podminek danych zakonem

» zasuvka nebo vypinac v pfivodu jsou dobfe pfistupné od spotiebice

Vzdavame se jakéko-li zodpovédnosti v pfipadé, ze tyto normy nebudou respektovany a v pripadé
poruseni vyse uvedenych zasad.

Pfed prvnim pouzitim musite pfistroj vycistit viz. kapitola ,Cisténi a udrzba“.



NAVOD K POUZITI

Pozor! Nez-li zaCnete pristroj pouzivat, je nutné z celého povrchu sejmout ochranné félie, a pak jej dobfe omyt
vodou se saponatem na nadobi, a poté otfit vihkym hadrem. Pfed zahajenim pec€eni nechte bezet pec cca 30
min na maximalni vykon, aby se vypalily zbyky konzervacnich pFipravku.

Pro pizza pec FPP 36 (obr. 1)

Pristroj FP - 36 je pecici trouba se tfemi pfednastavenymi programy a zahfivacim a temperacnim programem.
Rizena je pomoci elektronického termostatu, jehoZ ovladani je umisténo na prednim panelu pegici trouby(viz
obrazek).

Pegici trouba se spusti a vypne stiskem tlagitka ,ON/OFF*. Ctyfi pfednastavené programy se aktivuji
pomoci tlacitek velka ,PIZZA%, mala ,PIZZA*, ,.BAGUETTE" nebo , TIME®. Program zahfivani se spusti tlacitkem
.,PRH*. Jeho dlouhym stiskem se spusti program temperace. K pfedéasnému ukonc€eni programu a k ukon&eni
temperace slouzi tlagitko ,STOP*.

Po zapnuti se pfistroj zapne do klidového stavu, kdy se zobrazuje teplota, coz je signalizovano rozsvicenym
napisem °C napravo od displeje.

Po stisku tlac¢itka programu velka ,PIZZA“, mala ,PIZZA* nebo ,BAGUETTE" zacne trouba topit a Cervené
blikat kontrolka v tlacitku pfislusného programu. Za¢ne se odpocitavat €as, coz je signalizovano rozsvicenym
napisem TIME napravo od displeje. V pfipadé, ze je Cas vétSi nez 9 minut 59 sekund je €as zobrazovan pouze
s desitkami sekund. P¥iblizné jednou za 12 sekund se zobrazi na 2 sekundy teplota. Dosazeni nastavené
teploty(volba L1-L3) je signalizovano zelenou kontrolkou. Jestlize je teplota vy$Si nez nastavena(téleso netopi),
kontrolka sviti, je-li niz§i kontrolka blika(zelené). Po uplynuti nastaveného €asu(volba t1-t3) dojde k ukonc&eni
programu. To je signalizovano trojim pisknutim interni sirény v intervalu nastaveném v menu pod volbou r.p.
a preblikavanim diody z ¢ervené na zelenou barvu. Pokud je nastavena ,0% k opakovani nedojde. Signal se
ukonci stiskem ,STOP*.

Ctvrty program se aktivuje stiskem klavesy ,TIME*. Na displeji se zobrazi pfednastavena hodnota éasu, kterou
Ize ménit Sipkami nahoru a dold. Potvrdit ji Ize stiskem tlacitka ,START" nebo také ,°C*, kdy se zaroven zobrazi
prfednastavena teplota, kterou Ize ménit obdobné jako €as. Potvrzeni hodnoty se provede tladitkem ,START".
Jeho opakovanym stiskem dojde ke spusténi programu. Pocate¢ni hodnoty mizou byt posledni nastavené,
kdy kontrolka v tlacitku ,TIME® sviti zelen&, nebo pfednastavené, kdy je Cervena. Mezi témito dvéma rezimy
se lze po aktivaci programu pfepinat sou¢asnym stiskem klaves ,TIME® a ,°C*. Pokud kontrolka sviti oranzové,
nachazime se v rezimu poslednich nastavenych hodnot a teplota je zrovna stejna jako v rezimu pfednastavenych
hodnot. Ukon&eni programu je signalizovano jako pr. 1 - pr. 3.

Hodnoty teploty a Casu Ize upravovat také pfi béhu vSech programa, kdy se stiskne tlac¢itko , TIME® nebo ,°C*,
podle toho co chceme ménit. Poté jiz provedeme Upravu Sipkami. Potvrzeni se provede stiskem ,START".
Pokud k potvrzeni nedojde, po urcité dobé dojde k navraceni na pavodni hodnoty. Toto se stane rovnéz po stisku
klavesy velka ,PIZZA*, mala ,PIZZA", ,BAGUETTE", ,PRH"“ nebo ,ON/OFF*.

Program zahfivani se spusti kratkym stiskem tlacitka ,PRH". Je signalizovan ¢ervené blikajici diodou v tladitku
programu. Dosazeni pfednastavené teploty(volba L4) je signalizovano trojim pisknutim interni sirény v intervalu
nastaveném v menu pod volbou r.t.. Pokud je nastavena ,0“ k opakovani nedojde. Signal se ukondi stiskem
~STOP*.

Program temperace se spusti dlouhym stiskem tlacitka ,PRH". Je signalizovan preblikavanim diody z Cervené
na zelenou barvu. Rozdil oproti programu zahfivani je ten, Ze se pfistroj po dosazeni teploty nevrati do klidového
stavu, ale udrzuje pfednastavenou teplotu, dokud nedojde ke stisku tlacitka ,STOP*. Jestlize je teplota vysSi
nez nastavena(téleso netopi), kontrolka zelené sviti, je-li niz§i kontrolka zelené blika. Dosazeni teploty je
oznamovano, tak jako u pfedehfevu.

Popis uzivatelského menu

Do menu se vstoupi stisknutim klaves ,STOP“ a ,START"
Pristroj se zepta na heslo, které je od vyrobce nastaveno na ,0% ale Ize jej v menu zménit. Pokud je nastaveno
,0%, automaticky se zobrazi polozka ,L.1% coz je teplota 1. programu. Stiskem Sipky nahoru(mala pizza) se
zobrazi polozka ,t.1%(8as 1. programu). Sipkou nahoru se prechazi na dalsi a Sipkou dolt(STOP) na pfedchozi
polozky. Klavesou ,START" se vstoupi do editace polozky. Hodnoty se zvySuji Sipkou nahoru a snizuji Sipkou
dolu. Také Ize pouzit tlacitko ,velka PIZZA", kterym se posunujeme o fad vy$(Cislice blika). Pokud se dostaneme
dalSim stisku tlacitka ,velka PIZZA® dojde k navratu na nejnizsi fad. Pokud chceme ulozit zménénou hodnotu,
potvrdime ji stiskem tlaCitka ,START" v opacném pfipadé stiskneme ,PRH". DalSim stiskem ,PRH* vystoupime
6



z menu. Toto Ize i po dojeti Sipkami na konec menu.

Menu

L.1 teplota 1. programu

t.1 ¢as 1. programu

r.p. interval opakovani signalt ukonceni 1.-4. programu

L.2 teplota 2. programu

t.2 ¢as 2. programu

L.3 teplota 3. programu

t.3 ¢as 3. programu

L.4 teplota 4. programu

t.4 ¢as 4. programu

L.t teplota programu predehievu

r.t. interval opakovani signalt ukonceni programu pfedehfevu
n.PA. nastaveni hesla

Pro pizza pec FP 36 R (obr. 2)

Casovym spinagem (A) nastavite pozadovanou dobu peé&eni, a tim sepnete horni a dolni topna télesa komory.
Provoz je indikovan kontrolkou (C). Teplotu komory si muzete libovolné nastavit knoflikem (B), ktery ovlada
termostat. Teplota je indikovana kontrolkou (D). Pro trvalé sepnuti nastavte Casovac do polohy nekonec¢no.

Pro pizza pec FP 66 R (obr. 3)

Casovym spinagem dolni komory (D) nastavite poZadovanou dobu peéeni, a tim sepnete horni a dolIni topné
téleso dolni komory. Provoz je indikovan kontrolkou F. Stfedni topné téleso slouzi jako spodni téleso horni
komory a zaroveri jako horni téleso spodni komory. Casovym spinaéem (C) (horni komora) nastavite dobu
peceni v horni komore a tim sepneme horni topné téleso horni komory. Teplotu obou komor si mizete libovolné
nastavit knoflikem A nebo B, ktery ovlada termostat pro jednotliva patra. Kontrolky (H) a (G) indikuji vyhfati
jednotlivych komor. Pokud se provozuje pouze jedno patro, napfiklad z ddvodu méné zakazek pizzy, musi se
pouzivat spodni patro. Horni patro se nemlze samostatné provozovat, protoze jde pouze horni téleso.

Pro pizza pec FP 84 R a FP 88 R (obr. 4)

Knoflikem termostatu nastavite pozadovanou teplotu a tim sepnete chod topného télesa. Jednotlivymi knofliky
termostatu ovladate jednotliva topna télesa (horni a dolni).

Vypnuti pece (obr. 2,3,4)

Pec FP 36, FP 36 R a FP 66 R se vypne po dobéhnuti asového spinate na pozici ,,0“ nebo oto¢enim ¢asového
spinace do polohy ,0“ u modell FP 84 R a FP 88 R pec vypnete otoenim termostatu do polohy , 0%

S dvifky manipulujte vyhradné pomoci madla jinak hrozi popaleni. Za provozu se nedotykejte kovovych dild,
hrozi popaleni. Veskeré ovladaci prvky a madla jsou chranéna pfed salavym teplem.

PFi manipulaci s potravinami v pecici komofe pouzivejte ochranné pomticky rukou. Za provozu nezakryvejte
vétraci otvory.

Cisténi (obr. 5)

Cisténi musi byt provedeno po kazdém ukonéeni provozu a musi byt provedeno v souladu s hygienickymi
predpisy. Vhodnou Spachtli a jemnym draténym kartaCem se odstrani napeCené zbytky potravin. Musi se
postupovat opatrné, aby nedoSlo k poskozeni zaruvzdornych ploten. Pro CiSténi se nesmi pouzivat tlakova
sprcha, zadné korosivni a abrasivni prostfedky, které by mohly narusit jednotlivé Casti a nebyli v souladu
s hygienickymi pfepisy.

Jak postupovat v pripadé poruchy

Vypnéte elektricky pfivod a zavolejte servisni organizaci prodejce.
7



UPOZORNENI

Zaruka se nevztahuje na vSechny spotfebni dily podléhajici béznému opotfebeni (gumova tésnéni, zarovky,
sklenéné a plastové dily atd.). Zaruka se téz nevztahuje na zafizeni pokud neni provedena instalace v souladu
s navodem — opravnénym pracovnikem dle odpovidajicich norem a pokud bylo se zafizenim neodborné
manipulovano (zasahy do vnitfniho zafizeni) nebo bylo obsluhovano nezaskolenym personalem a v rozporu
s navodem k pouziti, dale se nevztahuje na poSkozeni pfirodnimi vlivy €i jinym vnéjSim zasahem.

Prepravni obaly a zafizeni po ukonceni zZivotnosti odevzdejte do sbéru, dle predpisti o nakladani
s odpadem a nebezpeénym odpadem.

OVLADACIi PANEL MODELU FPP 36

@ klidovy stav
® odpocitavani ¢asu
@ program 1

@ program 2 / pfidani minut

@ program 3
® program zahtivani

@ ukoné&eni programu / odebrani minut

@ potvrzeni

@ ¢asové nastaveni

@ potvrzeni / pfednastavena teplota

® hlavni vypina¢

ON/OFF




N FP 36
@ Casovaé s vypinatem

Termostat pracovni

@ Kontrolka zapnuti

@ Kontrolka vyhfati

4 )
@ Termostat pracovni

- horni komora
Termostat pracovni

- dolni komora

Casovaé s vypinaéem

Kontrolka zapnuti

- horni
@ @ Casovaé s vypinaéem
\_ ) - dolni
© Kontrolka vyhfati - hor-
ni komora
Kontrolka vyhfati - dolni
FP 84/88 R Komors
(- Kontrolka zapnuti - hor-
ni komora
@ Termostat pracovni Kontrolka zapnuti dolni
komora

[_obr.3 |

® FP 66 R

. J

SPRAVNE CISTENI (obr. 5)

Hrubé necistoty odstranit Spachtli a vymést
koStatkem, jemné necistoty vycCistit kartaCem.

Nikdy nepouzivejte vodu. Hrozi jeji zate€eni
dovnitf stroje. Pokud prudce zachladite Samotové
desky hrozi jejich po8kozeni (prasknuti).



SCHEMA ZAPOJENI FP 36 (obr.7)

O @ @ Svorkovnice

@ Elektronicky termostat

)

&t —0 O

O
(P Q
N

SCHEMA ZAPOJENI FP 36 R (obr.7)
® ®

0 @ Svorkovnice

Casovad s vypinacem
@ Kontrolka zapnuti

@ Termostat pracovni

@ Kontrolka vyhrati

® Topné téleso horni a dolni

.

o [¢)
o) o) o

—
L N
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SCHEMA ZAPOJENI FP 66 R (obr. 8)

© ® o @

@ Svorkovnice

Casovaé s vypinaéem dolni komora

@ Kontrolka zapnuti doIni komora

@ Termostat pracovni dolni komora

@ Kontrolka vyhfati dolni komora

® Topné téleso horni a dolni dolni komory
@ Kontrolka zapnuti horni komora

@ Termostat pracovni horni komora

@ Kontrolka vyhfati horni komora

@ Topné téleso horni a dolni horni komory

® Casovaé s vypinaéem horni komora

SCHEMA ZAPOJENI (obr. 9)

FP 84 R
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FP 88 R



—

SPIS TRESCI

OSWIADCZENIE ZGODNOSCI Z NORMAMI
DANE TECHNICZNE

KONTROLA OPAKOWANIA | URZADZENIA
INSTRUKCJA INSTALACJI

INSTRUKCJA OBSLUGI

PANEL STERUJACY PIECA

12

13

13

13

14

16

19



OSWIADCZENIE ZGODNOSCI Z NORMAMI

Producent oswiadcza, ze urzgdzenia sg wykonane wedtug polskich norm i przepisow Unii Europejskiej.
Montaz musi byC¢ przeprowadzony zgodnie z obowigzujgcymi normami, zwtaszcza w kwestii
odpowiedniego wietrzenia pomieszczen i systemu odprowadzenia spalin.

Uwagal!

Producent nie odpowiada za szkody wynikte posrednio lub bezposrednio przez: zig instalacje,
niewtasciwg obstuge lub przerdbki, niedostateczna konserwacje lub inne przyczyny niezgodne z
punktami warunkéw sprzedazy. Urzgdzenie to przeznaczone jest do profesjonalnego uzywania i musi
by¢ obstugiwane osobami o odpowiedniej kwalifikacji. Czesci, ktore byty po nastawieniu zabezpieczone
przez producenta lub pracownika serwisu nie mogg by¢ zmieniane.

DANE TECHNICZNE

Tabliczka znamionowa znajduje sie na bocznej czesci obudowy urzgdzenia. Przed instalacjg zaleca sie
zapoznanie z instrukcjg obstugi i wszystkimi nizej umieszczonymi informacjami.

ILOSC PIZZY W ILOSC MAKSYMALNA  NAPIECIE WIELKOSC ROZMER
KOMORZE TERMOSTATOW  MOC (KW) (VIHZ) KOMORY (CM) )
FPP 36 1x @ 35 cm 1 1,75 230/50 34 x34x8 50x40x22 v
FP 36 1x @ 35 cm 1 1,75 230/ 50 34 x34x8 50x40x22v
FP 36 R 1x @ 35 cm 1 2,0 230/50 41x37x9 55x43x24 v
FP 66 R 1x @ 35 cm 2 2,7 230/50 41x37x9 55x43 x 37 v
FP 84 R 4x @ 25 cm 2 3,2 230/50 51x51x10,5 | 71 x65x30Vv
FP 88 R 4x @ 25 cm 3 4,5 400 /3N/ 50 | 51 x51x 10,5 | 71 x65x44 v

KONTROLA OPAKOWANIA | URZADZENIA

Urzadzenie opuszcza nasze magazyny w opakowaniu, na ktorym sg umieszczone odpowiednie sym-
bole. Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazymy uszkodzenie opako-
wania, nalezy niezwtocznie reklamowac fakt ten u spedytora. Reklamacja powinna by¢ sporzgdzona
pisemnie, potwierdzona podpisami obu stron. Pézniejsze reklamacje nie bedg akceptowane.

Wazne

Niniejsza instrukcja powinna by¢ przeczytana z uwagg, poniewaz zawiera wazne informacje
bezpieczenstwa, montazu oraz obstugi.

» Ten dokument dotyczy produktu wyszczegolnionego w tytule.

* Instrukcje nalezy zachowac.

» Urzgdzenie moze obstugiwac wytgcznie osoba dorosta.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzgdz. nalezy upewni¢ sie, ze obstuga lub serwis zapoznat
sie z instrukcjg obstugi i montazu.

» Urzgdzenie moze obstugiwac wytgcznie osoba przeszkolona w zakresie obstugi.

* Nie uruchamiac bez dozoru.

 Zaleca sie przeglad urzgdzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikOw serwisu.

* Przy wymianach czesci uzywac czesci zamienne oryginalne.

* Urzgdzenia nie nalezy czys$cic¢ (z zewnatrz) strumieniem wody lub prysznicem.

» Podczas awarii lub ztej pracy urzgdzenia nalezy odtgczy¢ i wezwac autoryzowany serwis.

* Producent nie odpowiada za szkody wynikte przez ztg instalacje lub przez nie przestrzeganie w/w
przepisow.
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INSTRUKCJA INSTALACJI

Wazne
Producent nie odpowiada za usterki, ktore powstaty na skutek nieodpowiedniej eksploatacji urzgdzenia
wbrew instrukcji obstugi.

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego pracownika autoryzowanego serwisu,
aby przeprowadzit instalacje w poprawny sposob, zgodnie z obowigzujgcymi normami.

Jakakolwiek regulacja powinna by¢ przeprowadzona przy urzgdzeniu odtgczonym od sieci. Jesli jednak
zaistnieje konieczno$¢ regulacji w trakcie pracy urzgdzenia, nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosé.

INSTALACJA

Instalacja, naprawy i ustawienia urzadzeh do kuchni profesjonalnych i demontaz mogg byc¢
przeprowadzane tylko na podstawie umowy o utrzymywaniu. Taka umowa moze by¢ podpisana ze
sprzedawcg urzagdzenia. Muszg by¢é zachowane wszystkie normy i przepisy dotyczgce instalacji i
bezpieczenstwa pracy.

Wentylacja pomieszczenia musi by¢ odpowiednio zaprojektowana, wg. istniejgcych przepisow i
norm. Urzgdzenie moze by¢ zainstalowane samodzielnie lub w serii z innymi naszymi urzgdzeniami.
Od ewentualnej $ciany z tatwopalnego materialu musi by¢ dotrzymany odstep ponad 10cm.

UMIEJSCOWIENIE

Do regulacji i instalacji urzgdzenia jest konieczne, by pomieszczenie - kuchnia - byto odpowidnio
wietrzone (wg istniejgcych norm). Jezeli urzgdzenie bedzie umieszczone tak, ze bedzie stykac sie ze
Sciang pomieszczenia (kuchni), musi by¢ sciana odporna na temperature powyzej 60°C.

Wazne jest by po odpakowaniu urzgdzenia, skontrolowaé czy urzgdzenie nie zostato uszkodzone w
czasie transportu. Urzgdzenie umiesci¢ na poziomej powierzchni (z max nierownoscia do 2°). Drobne
nierownosci mozna wyrownac za pomocg nozek.

Urzgdzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzgdzeniami naszej produkcji.

Jest wazne utrzymac odlegtos¢ 10 cm od materiatéw tatwopalnych. W takim przypadku wazne jest
dodatkowe zabezpieczenie materiatami izolujgcymi.

14



PODtLACZENIE PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO DO SIECI

Przewdd elektryczny powinien posiadaé¢ oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
pieca. Moc urzadzenia nalezy skontrolowa¢ na tebliczce znamionowej umieszczonej na bocznej
Scianie urzadzenia.

Przewdd uziemiajgcy musi by¢ dituzszy od pozostatych przewodow. Urzgdzenie nalezy podtgczyé
bezposrednio do sieci. Miedzy urzgdzeniem a siecig nalezy zamontowac wytgcznik zabezpieczajgcy
zgodny z normami. Przewdd uziemiajgcy (zo6tto-zielony) nie moze by¢ podtgczony do tego wytgcznika.

Przewdd elektr. powinien by¢ umieszczony tak, aby w Zzadnym punkcie nie osiggnat temp. 0 50° wyzszej
od otoczenia. Przed podtgczeniem do sieci nalezy sprawdzic czy:

* bezpiecznik wewn. oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzgdz.(patrz tabl. znam.)

* instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

* wyt. zabezp. jest tatwo dostepny

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku nie zachowania odpowiednich norm lub
naruszenia w / w zasad.

Przed uzyciem, urzadzenie nalezy wyczys$ci¢ (patrz rozdz. czyszczenie i konserwacja). Urzgdzenie
musi by¢ uziemione za pomocg $ruby z oznaczeniem uziemienia.

UTRZYMYWANIE
Zaleca sie kontrole urzgdzenia przez profesjonalny serwis 2 razy w roku. Wszystkie interwencje
w urzadzeniu moze przeprowadzaé¢ tylko przeszkolona osoba, ktéra ma wymagane do tego
uprawnienia.
Uwaga! Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia nalezy sciagnac¢ z catej powierzchni folie ochronng
oraz przemy¢ urzgdzenie wodg z ptynem do naczyn, a nastepnie przetrze¢ wilgotng szmatka.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Uwaga! Przed rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia nalezy zdjg¢ z catej powierzchni urzgdzenia folie
ochronng, przemy¢ powierzchnie wodg z ptynem do naczyn, a nastepnie otrze¢ wilgotng szmatka.
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy pozostawic piec zatgczony przez 30 minut na maksymalng moc
pracy, aby wypali¢ pozostatosci produkcyjne.

Piec do pizzy FPP 36 (rys.1)

Jest to piec do podgrzewania pizzy z trzema ustawionymi na state programami, programem grzania i
programem regulowanej temperatury. Sterowany jest za pomocg elektronicznego termostatu, ktérego
panel sterujgcy znajduje sie na przedniej Scianie pieca.

Piec wtgczamy przyciskiem ON/OFF. Cztery ustawione na state programy aktywujemy za pomocag
przyciskéw: duza PIZZA, mata PIZZA, BAGUETTE lub TIME. Program grzania wigczamy przyciskiem
PRH, ajesli przytrzymamy go dtuzej, wigczy sie program regulacji temperatury. Aby wczesniej zakonczy¢
program nalezy nacisng¢ przycisk STOP.

Po wigczeniu, urzadzenie pozostaje w stanie spoczynku wyswietlajgc aktualng temperature, co jest
sygnalizowane swieceniem napisu °C po prawej stronie wyswietlacza.

Po nacisnieciu przycisku programu duza PIZZA, mata PIZZA lub BAGUETTE, grzatki zaczng pracowac
a wybrany program bedzie sygnalizowany miganiem na czerwono odpowiadajgcej mu kontrolki.
Zacznie sie odliczanie czasu, co jest sygnalizowane podswietleniem napisu TIME po prawej stronie
wyswietlacza. W przypadku, gdy czas jest wiekszy niz 9 minut i 59 sekund, jest on pokazywany tylko
z dziesigtkami sekund. Srednio raz na 12 sekund pokaze sie temperatura na czas ok. 2s. Osiggniecie
nastawionej temperatury (wyboér L1-L3) jest sygnalizowane zielong kontrolkg. Jesli temperatura jest
wyzsza niz nastawiona (grzatka nie pracuje), kontrolka swieci, jesli nizsza - kontrolka (zielona) miga.
Po uptywie zgdanego czasu (wybodr t1-t3) program zostanie zakonczony. Jest to sygnalizowane
trzykrotnym dzwiekiem wewnetrznego sygnalizatora z czestoscig nastawiong w odpowiednim menu
oraz naprzemienng zmiang koloru kontrolki sygnalizacyjnej (czerwona/zielona). Jesli czestos¢ sygnatu
ustawiono na ,0”, nie dojdzie do powtarzania sygnalizacji. Sygnalizacje zatrzymujemy przyciskiem
STOP.

Czwarty program uruchamiamy przyciskiem TIME. Na wyswietlaczu pojawi sie nastawiony czas, ktory
mozemy zmienic strzatkami (géra/dét). Potwierdzamy przyciskiem START lub °C, ktéry pozwoli zmienic
réwniez temperature (podobnie jak czas). Zatwierdzamy wybrang wartos¢ przyciskiem START. Jego
ponownym przycisnieciem uruchamiamy program pracy. Wartosciami poczatkowymi mogg by¢ ostatnio
nastawione - gdy kontrolka TIME swieci na zielono lub domysine - gdy kontrolka TIME Swieci na
czerwono. W trakcie pracy mozemy przetgcza¢ pomiedzy tymi dwoma wartosciami przez jednoczesne
nacisniecie przyciskow TIME i °C. Jesli kontrolka TIME Swieci sie na pomaranczowo, oznacza to,
ze ostatnio nastawiona temperatura jest rowna temperaturze domysinej. Ukonczenie programu jest
sygnalizowane tak samo jak w programach 1-3.

Wartoéci temperatury i czasu mozna zmieniaé w trakcie trwania programu, po nacisnieciu TIME lub °C,
w zaleznosci co chcemy zmieni¢. Wartos¢ zmieniamy strzatkami, a potwierdzamy przyciskiem START.
Jesli nie potwierdzimy zmiany, po chwili nastgpi powrét do wezesniej nastawionej wartosci. Stanie sie
tak réwniez po nacisnieciu przyciskow: duza PIZZA, mata PIZZA, BAGUETTE, PRH lub ON/OFF.

Program grzania wtgczamy przyciskiem PRH. Kontrolka w przycisku bedzie miga¢ na czerwono.
Osiggniecie nastawionej temperatury (wybor L4) jest sygnalizowane potréjnym sygnatem dzwiekowym
(podobnie jak we wczesniejszych programach). Sygnalizacje wytgczamy przyciskiem STOP.

Program grzania z podtrzymaniem wigczamy przytrzymujgc przycisk PRH. Sygnalizowany jest
naprzemienng zmiang koloru kontrolki sygnalizacyjnej (czerwony/zielony). Program rozni sie od
Zwyczajnego grzania, poniewaz po osiggnieciu zadanej temperatury powrdci do stanu spoczynku, ale
bedzie utrzymywat zadang temperature dopdki nie nacisniemy przycisku STOP. Jesli temperatura jest
wyzsza niz nastawiona(grzatka nie pracuje), zielona kontrolka swieci, jesli nizsza - kontrolka miga.
Osiggniecie zadanej temperatury jest sygnalizowane tak samo jak w zwyktym grzaniu.
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Opis menu uzytkownika
Do menu wchodzimy naciskajgc przyciski STOP i START.

Urzadzenie zapyta o hasto, ktére producent domysinie ustawit na ,0”, ale mozna je zmieni¢ w menu.
Jesli jest nastawione ,0”, wtedy automatycznie pojawi sie pozycja L.1, czyli temperatura programu 1.
Naciskajgc strzatke w gére (mata PIZZA) zmienimy pozycje na t.1 (czas programu 1). Strzatkg w goére
przechodzimy do kolejnych pozycji menu, a strzatkg w dét (STOP) - do poprzednich pozyciji. Przyciskiem
START wchodzimy w tryb edycji wartosci. Warto$ci poszczegdlnych parametréw zmieniamy réwniez
za pomocg strzatek. Mozna réwniez uzyc¢ przycisku duza PIZZA, ktorym przesuwamy sie o rzad wyzej
(cyfra miga). Gdy osiggniemy najwyzszy rzad, przez kolejne nacisniecie aktywujemy kropke dziesietng
(miga), ktérg mozemy przesuwacé za pomocg strzatek. Po kolejnym naci$nieciu przycisku duza PIZZA
nastgpi powroét do najnizszego rzedu. Przyciskiem START zapisujemy zmieniong warto$¢, przyciskiem
PRH anulujemy zmiane. Z menu wychodzimy po kolejnym nacisnieciu PRH lub po dojsciu strzatkami
do konica menu.

Menu

L.1  temperatura programu 1

t.1 czas programu 1

rp. czestos¢ powtarzania sygnatu ukonczenia programu 1-4
L.2 temperatura programu 2

t.2 czas programu 2

L.3 temperatura programu 3

t.3 czas programu 3

L.4  temperatura programu 4

t.4 czas programu 4

L.t.  temperatura programu grzania

r.t. czestos¢ powtarzania sygnatu ukonczenia programu grzania
n.PA. ustawianie hasta

Dla pieca FP 36 i FP 36 R (rys.2)

Wytgcznikiem czasowym (A) nalezy nastawi¢ zgdany czas pieczenia - w ten sposob zostang wtgczone
gorne i dolne grzatki komory. Prace sygnalizuje kontrolka (C). Temperature mozna dowolnie nastawi¢
za pomoca pokretta (B), ktore ustawia termostat. Grzanie sygnalizuje kontrolka (D). Dla statego grzania
nalezy ustawi¢ wytgcznik czasowy w pozycji ‘nieskonczonosc’.

Dla pieca FP 66 R (rys.4)

Wytgcznikiem czasowym dolnej komory (D) nalezy nastawi¢ zgdany czas pieczenia - w ten sposob
zostanie wigczona dolna i gérna grzatka dolnej komory. Prace sygnalizuje kontrolka (F). Srodkowa
grzatka stuzy jako dolna grzatka gornej komory i jednoczesnie jako gdérna grzatka dolnej komory.
Czasowym wytgcznikiem (C) (gorna komora) nastawiamy czas pieczenia w gérnej komorze i tym
samym zatgczamy gorng grzatke gornej komory. Temperature obu komér mozemy ustawiac pokrettami
(A) i (B), odpowienimi dla poszczegolnych komor. Kontrolki (H) i (G) sygnalizujg grzanie odpowiednich
komor.

Dla pieca FP 84 Ri FP 88 R (rys.3)
Pokrettem termostatu nastawiamy zgdang temperature, wigczajgc tym samym grzatke komory.
Odpowiednimi pokrettami ustawiamy poszczegodlne grzatki (gérna i dolna).

Wylaczanie pieca (rys.2, 3, 4)
Piece E 1, E 2i E 22 wytagczg sie po dojsciu lub obréceniu pokretta wytgcznika czasowego do pozycii
‘0’. wmodelu E 3 i E 33 piec wytgczamy ustawiajgc termostaty do potdzenia ‘0’.

Drzwi komory nalezy otwiera¢ uzywajgc uchwytu - inny sposob grozi poparzeniem. Nie nalezy dotykac
czesci metalowych podczas pracy pieca - grozi poparzeniem. Elementy sterowania i uchwyty sg
chronione przed cieptem.
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Podczas manipulacji potrawami wewngtrz komory pieczgcej nalezy uzywac rekawic chronigcych dtonie
przed poparzeniem. Podczas pracy urzgdzenia nie nalezy zakrywac otworéw wentylacyjnych pieca.

Czyszczenie (rys.4)

Czyszczenie nalezy przeprowadzac po kazdym ukonczeniu pracy urzgdzenia, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami dotyczgcymi higieny. Resztki potraw nalezy usungé odpowiednig szpachlg lub druciang
szczoteczky. Nalezy postepowac ostroznie, aby nie uszkodzi¢ zaroodpornych ptyt. Do czyszczenia
nie nalezy uzywac¢ wody pod ci$nieniem ani srodkéw agresywnych (zrgcych), ktére mogg uszkodzic¢
elementy pieca.

Postepowanie w przypadku awarii
Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Wezwaé autoryzowany serwis producenta.

UWAGI DOTYCZACE GWARANCJI

Gwarancja nie obejmuje zadnych czesci, ktore podlegajg naturalnemu zuzyciu ( uszczelki, zaréwki,
czesci plastykowe i szklane itp.) Gwarancja nie obejmuje réwniez urzadzenia jesli podtgczone byto
nie zgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich uprawnieh. Gwarancja nie
obejmuje uszkodzen spowodowanych warunkami atmosferycznymi lub przez osoby trzecie.

PANEL STERUJACY MODELU FPP 36 (rRys.1)

@ stan spoczynku
odliczanie czasu
@ program 1

@ program 2 / strzatka w gére

@ zakoriczenie programu / strzatka w dét

@ potwierdzenie
@ nastawianie czasu

@ potwierdzenie / zdefiniowana temperatura

® gtéwny wytqceznik

ON/OFF
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PANEL STERUJACY MODELU FP 36

rys.2

FP 84/88 R

rys.3

@ termostat pracy

kontrolka wigczenia

wytqgceznik czasowy

termostat pracy

kontrolka pracy

kontrolka grzania

FP 66 R

rys.4
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@ termostat pracy
-gérna komora

termostat pracy

-dolna komora

© wytqcznik czasowy
-gorny

@ wytqcznik czasowy
-dolny

@ kontrolka grzania
-gérna komora

® kontrolka grzania
-dolna komora

@ kontrolka pracy
-gérna komora

@ kontrolka pracy
-dolna komora



POPRAWNE CZYSZCZENIE (RYS.5)

Wieksze pozostatosci zeskrobaé szpachlg i wymiesé Nigdy nie nalezy uzywaé wody - grozi to jej
z wnetrza komory. Drobniejsze zanieczyszczenia whniknieciem do wnetrza urzqdzenia. Nagte
wyczysci¢ szczotkq. schtodzenie ptyt szamotowych grozi ich

uszkodzeniem (pekniecie).

SCHEMAT PODLACZENIA FP 36 R (RYS.6)

@ listwa zaciskowa
wyltqcznik czasowy
© kontrolka pracy

@ termostat pracy

® kontrolka grzania

® grzatki (gérna i dolna)
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SCHEMAT PODLACZENIA FP 66 R (RYS.7)

©
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@ listwa zaciskowa

wytqceznik czasowy

-dolnha komora

© kontrolka pracy
-dolna komora

@ termostat pracy
-dolna komora

@ kontrolka grzania
-dolna komora

® grzatki dolnej komory

@ kontrolka pracy
-gérna komora

termostat pracy
-gérna komora

kontrolka grzania
-gérna komora

@ grzatki gérnej komory

® wytqceznik czasowy
-gérna komora



SCHEMAT PODLACZENIA (RYS.7)

FP 84 R FP 88 R
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seznam servisnich organizaci:

CZ: RM GASTRO CZ s.r.o., Nachodska 818/16, Praha 9, tel. +420 281 926 604,
info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

SK: RM Gastro Slovakia, Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom, tel. +421 32 7717061,
obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

PL: RM GASTRO Polska Sp. z 0. 0., ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron
informgastro.pl, www.rmgastro.pl
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